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Preisgekronte Edelobstbrinde aus seltenen Sorten

Spezialititenbrennerei sucht ihre Rohstoffe auf den alten Strevobstwiesen im Dresdoner Umland

Vom ERNST ¥ HAYMUPNL

Der sinrke Aogust fasst auf dem Spil-
rituossnmarkt Ful. Unter dém Mar-
kennamen  Augusius  Hex™ wor-
markist die Erste Dresdoer Spezia-
Huitenbrenneral GmbH lhre Edel-
ohsibrinde Als Lrundlage
verwendet die Destillation nach
Auskunft von Goschifsfithrer Georg
Schenk ausachlleBlich seliens und
traditlonsreiche Obsisorten, die von
Stregobstwiesen im Dresdner Ui
Iind stnmmen, Yiele dieser Sarien
wachsen auf bis zu Si-jihrigen
Biumen, deren Mlege sehr nulwiin-
dizf [=t. [Me Brondersl hat innechalb
von owel Jahren sechs Gold-, 18 S(l-
bor- und el Bronesmedalllen Gr ih-
re hochprosentigen Predukis slnge-
heimst

e Destilintlon wurde Schonk zu-
falge 2001 gegriindet Der Beginn
war mikhsam, denn die Hohstolle in
Form von Korne- und Stoinobst sowia
Beeren musston In der Beglon erst

nufgespiirt werden. Persdnliche Ho-
hIJl'||IF|II bl Gartenbesitzorn und Land-
wirton waren dafiir notwendig. Hou-
& |51 dis Bremmorel ein singefiihries
Liniarnehiman.

Allerdings gibd ps normalerwedss
nur geringe Mengen von der glel
chien Sorte. In diesem Jahr vorarbel-

KLOTZSCHE

e man 20 Tonnen Obst, erliutort der
Firmenchel. Bal jihrlichen fuwachs-
raten won eEbwa 500 Propent  halTo
man, in absshbarer Esit schwarzo
Fahlen schreiben ru kKnnen. Denn
nich stockt der Betriob in dor Aul-
bauphase™

Hauptabnehmer Ist dorzelt  die
prhobete Gastronomie™. Auberdem
belinlori die Brennersi ﬂu‘r]{\'llﬂ'i—lhlll'
Fachgeschifle wie PFlund's Molkorai
in Dresden. Verkault worden (hbsi-
brinde und Likfire auch im olgenen
Hoflnden bm alten Oriszentrum von

Klvizsehe. Eln wichiiges Standbain
il din so genannte Lohndestillation
ftir PFrivatkundan. DEesd lialern elge-
nes Dbst an und erhalien donn Bran-
de garantlert aus dor cigonen Ernte
2005 machie das berelis 13 Prosem
des Umsatres pus. 2006 sielgt der
Antall vermutlich schon aul rund 50
PFropont. Hund 308 Euro miisse man
fir 300 Liter _selbst Gobrannisn®
hinlegen, erlfutert Schenk. Mitler-
walle hal distor Sektor auch schon
Kunden mus Westdoutschland, Das
Sortiment uminssi derzelt 24 Hdel-
absibrinde (40 Prozeni Alkoholan-
tekl) und Likbre G bes 25 Prosen
Alkoholnnielll. Allaln #ehn verschlie-
dene Aplelbrinde sind im - Angebal,
daruntor Narititen win Blhmischer
Russnaplsl, Galdparming, Goldre-
netie Frelherr von Berlepsch und
Zuceamaglio Renetton. Hinen kommt
lassischer Boskoop,

Dired Birmensorten (Gellesrts Butter-
birme, Gute Luise von Asvranche und
Kistliche aws Charneul, vler Trau-

banbrinde ond die Apfelguiile Kon-
stantin  vorvollsiindigen das Ange-
bot Verkauft wird nuch Kistliches
mit Walnussgeschmack sowle aus
Wildkirache und Seliwireer Ehar-
osche. Verschobite™ nus Obsisorien
sind die Spezialiifien Dresdner Obst-
wasser und Klotrscher Hanshraod
Mittlerwaile gehirt der Brenmerel -
mir Eigene Strovobstwisse in Morile-
buarg. Auf ihr pllanzte die Gemelnda
Obstbiume als Ausglelchspllanzung
fiir gefile Holzgewhchse, Die Pach-
tung walterer Wiesen st geplant

Ber Firmensiiz won  Augusius
Rex® hat elne edgene Trodition. 1802
wurde das Goblode won Johanm
Gatilleh Hofmann errichiet, dor im
Gewdlbe einen Welnkeller anlegen
lisli. Mach dem Niedergang des
Weinbnus durch dies Beblauskata
strophe  wurde der denkmalge
schiitrte Bau ab 1881 nls Kar- und
Hadennsiall und ab 1922 als Marmes-
ladeninbrik genuta aalp
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